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Opintomatka Varsinais-Suomessa ja Ahvenanmaalla 16. -18.4.2010

Suomen maatalousmuseo Sarka , Loimaa. www.sarka.fi

Suomen maatalousmuseo Sarka on
valtakunnallinen maatalousalan eri-
koismuseo, joka valittaa perinnetta ja
tietoa. Opastetulla kierroksella tutus-
tuimme Sarka-museon perusnayttelyyn
seka vaihtuvaan néayttelyyn, joka oli
Tipitii-nayttely Suomen broilerituotan-
non historiasta. Museon perusnayttely
esittelee maatalouden historiaa moni-
muotoisesti. Nayttelyn johdantona
opas kertoi pienoismalli Ajan virran
avulla maaseudun kehityksesta aina
pronssikaudesta 2000-luvulle saakka
(Kuva 1.). Sarka - museon konehallis-
sa tutustuttiin maatalouden koneellis-
tumisen historiaan. Konehallissa on
traktoreita, maamoottoreita ja muita
laitteita, jotka esittelevéat konehistorian
nakokulmia sekéa salaojituksen histori-
aa.

Teho—hanke, Loimaan ja Liedon vélilla, Teho-hankkeen kohdekaynteja. Teemoina oli ve-
siensuojelun toteuttaminen suojavydhykkeilld ja kosteikoilla sek&a maatalouden aiheuttaman
ravinnekuormituksen mittausmenetelmiin tutustuminen.

Opintomatkalla tutustuttiin maatalouden vesiensuojeluun Varsinais-Suomessa. Teho—
hankkeessa kehitetdén ja toteutetaan kaytannon vesiensuojelutoimenpiteita yhteistydssa
maatalousyrittdjien kanssa. Kohteiden esittelijana oli hankekoordinaattori Airi Kulmala Lou-
nais-Suomen ymparistokeskuksesta. Hankkeen tilakohtaisessa ymparistétoimenpiteiden
suunnittelussa mietitdan, miten nykyisen ymparistotukijarjestelman toimenpiteet voidaan tilal-
la hyddyntaa niin, ettd toimista olisi mahdollisimman suuri vesiensuojelullinen hyoty. Lisaksi
etsitdan seka kokeillaan uusia menetelmia ravinnekuormituksen ja eroosion vahentamiseksi.

Kuva 2. Kolmiopato hillitsee veden
virtausta kosteikon ylapuolisessa
valtaojassa. Veden virtauksen vahe-
neminen mahdollistaa kiintoaineen
vajoamisen ojan pohjalle. Kyseinen
peltoalue on Savijokeen laskevalta
valuma-alueelta.




Kuvat 3 ja 4. Kosteikko Savijoen valuma-alueella. Kosteikko on tehty patoamalla valtaojaan
alajuoksun vedet. Veden purku oli toteutettu pystysuunnassa veden pintaan ndhden mene-
valla putkella, joka purkaa veden padon toiselle puolelle. Savijoki virtaa peltoalueen poikki, ja
peltojen ojat laskevat siihen (kuvan 4. ihmisryhman takana). Kosteikko pysayttéa tehokkaasti
veden virtauksen ja maa-aineksen. Kosteikkoallas on aika-ajoin ruopattava pohjalle kerayty-
van lietteen takia.

Ulfsby Gard , JOMALA, www.ulfsby.ax

Ulfsbyn maatilaa on viljelty jo 1770-luvulta ja nykyiset omistajat ovat 12. samaa sukua oleva
viljelijapolvi. Tilanpidon jatkuminen on lupaava,; viljelijapariskunnalla on nelja lasta, joista
kaksi osallistuvat tilan tdihin etenkin loma-aikana. Tilalla on yksi kokoaikainen tyontekija.

Nykyisin tilalla on 2000 luomulampaan katras seka 25 Highland Cattle -emolehmaa. Par-
haimmillaan Highland—karjaa on 95 p&atd, kun mukaan lasketaan vasikat. Tilan lammaskat-
ras hoitaa ymparistbd Ahvenanmaalla eri kohteissa noin 500 ha alalla. Maatilalla on noin 100
luomuhehtaaria viljelyssa. Tilalla on viisi lammasrotua, niiden erilaisten ominaisuuksien takia.
Tilalta myydaan kaikkia lammastalouden tuotteita, villaa, lihaa ja nahkoja. Tilan lampaat keri-
taan kaksi kertaa vuodessa, kevaalla ja syksylla, villaa kerinnasté tulee n. 1000 kg. Eldaimet
teurastetaan teurastamossa Ahvenanmaalla ja tilan tuotteita on tarjolla oman myymalan li-
saksi tilalla toimivassa Kallarkrog-ravintolassa ja alueen kaupoissa. Tilamyymalassa oli erilli-
nen elintarvikkeiden myyntipaikka ja Ahvenanmaalaisten kasitdiden myyntinayttely ja villa-
lankojen myyntipiste. Tilan emanté on itse kehitellyt lankoihin sopivia varisavyja ja liukuvarja-
yksia.

Kuva 5. Tilavierailun aikaan oli
karinsointisesonki paattymassa,
mutta kaksi uutta tulokasta oli hetki
sitten syntynyt.

Kuva 6. Koleassa aamussa on
ryhmassa lampoisempaa.




Kuva 7. Tilan vanhaan ki-
vinavettaan oli tehty miellyttava
ravintola, Ulfsby Kallarkrog,
jossa tilan omia tuotteita tarjoil-
laan herkullisina aterioina.

Ostergards Mjolk Ab , KASTELHOLM

Tarja ja Ole Blomquistin tila Ostergards Mj6lk Ab on Ahvenanmaan suurin maidontuottaja.

Tuotanto vastaa 12 % Ahvenanmaan kokonaistuotannosta. Tila toimii osakeyhtiond, jossa

puolisot omistavat yrityksen puoliksi. Yhtidittamisen taustalla on..., Isannan mukaan Myel-

vakuutuksen, lomituksen ja viljelijan sosiaaliturvan systeemit ovat Ahvenanmaalla sellaiset,
etteivat ne haittaa yhtioittamista.

Tilan lehmat lypsetdan kolme kertaa paivassa, 12-paikkaisessa takalypsyasemassa. Tila on
keskittynyt maidontuotantoon, yhtiolla ei ole lainkaan omia koneita. Hiehovasikat myydaan
hiehonkasvatukseen erikoistuneelle tilalle, josta uudistustarpeen mukaan ne ostetaan takai-
sin. Pellot ovat nurmirehuntuotannossa ja kaikki peltoty6t (xx ha) teetetdan urakoitsijoilla.
Maissisailérehu on isannan mielesta hyva ratkaisu. Osa nurmirehusta ostetaan.

Tilan navetta on rakennettu vuonna 2006, ja siind on yhteensa 250 parsipaikkaa, lehmille
190 ja hiehoparsia 83. Lehmien parret ovat 1,20m leveét, tuplariveissa parren pituus on
2,40m ja ulkoseinalla 2,75m. Parsirivien valissa on 3,40 metrin lantakaytava. Ruokintapdy-
dan (5,20m leved) ja parsirivin valinen kaytava on 4,20-metrinen. Makuuparressa on 8cm
kumipatjat. Rakennuksessa on kanadalaiset verhoseinat ja uritettu lantakaytava. Rakennuk-
sen pohja viettdd 2 %, sen tarkoituksena on pitaa lantakaytavat kuivina. Rakennuskustannus
oli xxx €/lehmapaikka

Kuva 8. Tilan vasikat siirrettiin
syntyman jalkeen ulos vasikka-
igluihin. Tilan véen mielesta
vasikoiden terveys on pysynyt
hyvana. Vasikat lahtevat tilalta
kahden viikon ik&isina.
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Kuva 9. ja 10. Tilan selkea ja
avara verhoseinapihatto.
Rakennuksen korkeus on 10m
ja pituus vajaa 70m ja siihen
mahtuu 250 elainta.

Bolstaholms Gard , Geta

Henrik ja Ann Sundberg viljelevat Bolstaholmin tilaa, joka on erikoistunut Charolais-
emolehmatuotantoon. Tilalla on kasvatettu Charolais-rotua jo neljankymmenen vuoden ajan.
Tilan kaikki tuotanto myydaan suoraan kuluttajille erilaisina tuotepaketteina. Lihapaketteja on
10, 20 ja 30kg lajitelmia ja tilalla on myds oma makkaravalikoima. Kahdenlaista metvurstia ja
kahta erilaista grillimakkaraa. Makkarat valmistaa Yrj6 Wigren Oy Tampereelta.

Tilan tuotannolle on maaritelty laatutekijat. Tilaa viljellaan GMO-vapaana ja emot laiduntavat
vasikkoineen kesadisin. Tilan tuotanto teurastetaan Maarianhaminassa teurastamolla, josta
lihat haetaan omalla kylm&autolla. Kysynnan kasvettua on tila tehnyt yhteistyésopimuksen
kahden muun tilan kanssa, joissa emolehméatuotantoa Charolais-rodulla. Bolstaholm markki-
noi heidankin tuotantonsa ja ndma yhteistyotilat noudattavat samoja laatu- ja toimintaperiaat-
teita kuin Bolstaholm.

Kuva 11. Pihaton ruokintakaytava
nuorten hiehojen osastolla.




Kuva 12. Bolstaholmin tilan
rakennuksia.

Tjudon tila , Tjudo

Tjudon tilalla on talla hetkella 14 000 omenapuun viljelykset. Vanhimmat omenapuut ovat 35
vuotta vanhoja. Kuluttajat haluavat uutta, joten viljelijat ovat pakotettuja hakemaan uusia la-
jikkeita, vaikka puut olisivat edelleen tuottoisia. Tilalle on istutettu 4200 omenapuuta, jotka
ovat uutta ns. hAmahakki-lajiketta. Hamahakkipuut ovat Hollannissa jalostettuja ja niiden vil-
jely poikkeaa perinteisista. Perinteisia omenapuita istutetaan hehtaarille 700 kpl ja uutta laji-
ketta 3000 kpl. Istuttaminen on vaikeampaa, koska puut ovat hentoja ja tarvitsevat tuennan
koko ikansa. Puut istutetaan 60cm valein ja tuenta tehdaan bambukepein ja virittamalla rau-
talangat, joiden valiin puu ja oksat ohjataan. Puut ovat satoikéisid nuorena, jo ensimmaisena
vuonna on mahdollista saada 3-4kg sato/taimi. Istutuksen jalkeisend vuonna on parempi
kerata raakileet pois, etté kasvi keskittyy juurten kasvattamiseen. Haméahakkipuiden leikkaus-
tapa pyrkii maksimoimaan puun saaman valomaaran. Alaoksia jatetdan muutama, puun kes-
kivaihe on kapea ja ylaoksat saavat kasvaa jonkin verran.
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Kuvat 13. ja 14. Perinteisten omenalajikkeiden ja uusien hamahakki-lajikkeiden istutustapa

Isdnnan mukaan suurin riski viljelyssa on omenan kukinta-aikaan halla tai raekuurot poimin-
ta-aikaan, jolloin kypséat hedelmat pilaantuvat. Eri omenalajikkeiden liséksi tilalla viljellaan

myo0s kirsikkaa suurehkossa mittakaavassa. EU:iin liityttdessa sai Suomessakin aloittaa tila-
viinien valmistuksen, kun raaka-aine on omalta tilalta. Tuolloin nykyisen omistajan veljenpoi-
ka oli isdntana ja han aloitti omenoiden ja kirsikoiden jalostamisen viineiksi. Tilan isanta, Pe-
ter "Bongo” Eriksson, kuoli tapaturmaisesti ja Ingmar Eriksson lunasti tilan vuonna 2006 peri-



kunnalta, koska ei halunnut sukutilan joutuvan ulkopuolisille. Tilalla on 4 tyontekija&, poimin-
ta-aikaan (2-3 kk) 8-10 ihmistd. Ahvenanmaalla on 3 % ty6ttémyys, joten poimijat tulevat
Virosta ja Latviasta.

Isanta perehdytti seikkaperaisesti
tislaamiseen (kuva 15.) yli 16%
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Tislauksessa kuparipannut
kuumennetaan hoyrylla, raaka-aineena
tislauksessa on 12 % omenaviini. Noin
300! viinid kuumennetaan 65° 12 h
ajan, jolloin 30 % alkoholia saadaan
100 — 150I. Lampétilan seuranta on
tehtava tarkasti. Saatu era
kuumennetaan toisen kerran 78°.
Hoyrystynyt alkoholi viilenee
lauhduttimessa ja se muuttuu jalleen
nesteeksi. Saatu tisle on variton.
Tislauksen tuotos eritelladn nimityksilla
paa, sydan ja hanta. Paa on myrkyllista
metanolia ja se pitaa eritella pois.
Isannén mukaan tarvitaan 35 kg omenoita, joista saadaan 0,5l tisletta.

Anja 040 840 5054
Hannu 040 720 3641
Minna 040 509 0284

Euroopan maaseudun
kehittamisen maatalousrahasto:
Eurooppa investoi maaseutualueisiin




